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La Beca ICG ala Innovacion y Gestion en
hosteleria se consolida como uno de los principales
premios de Formacion Profesional en Cataluiia

El acto de entrega de la IV Beca ICG se celebro en el Palau de la Generalitat de Catalufia y fue
presidido por el consejero de Educacion, Josep Bargallo

BARCELONA/PALAU DELA
GENERALITAT

El Palau de la Generalitat de Cata-
lufia acogi6 el acto de entrega de
los premios y reconocimientos de
la TV Beca ICG a la Innovacion y
Gestion en Hosteleria, que promu-
eve la Fundacion ICG, con el apoyo
y colaboracion del Departamento
de Educacion de la Generalitat, y el
Basque Culinary Center. El even-
to fue presidido por el consejero
de Educacion, Josep Bargalld,
acompanado del presidente de la
Fundacién ICG, Antoni Siura-
na, el presidente del Grupo ICG,
Andreu Pi, la representante del

Vicent Guimera, del
Restaurante I'Antic
Moli d’Ulidecona, con
una estrella Michelin,
apadriné la Beca

Basque Culinary Center, Irene
Caiiadas, y chef de referencia Vi-
cent Guimera, del restaurante del
Antiguo Molino de Ulldecona, con
una estrella michelin, y reconocido
como el mejor cocinero del afio por
el Foro Gastronomico, que apadri-
no el acto.

Los premios reconocen la idea de
negocio, el conocimiento tecnold-
gico y la viabilidad de proyectos
empresariales de los estudiantes
que han finalizado este afio los
CFGS de formacion profesional de
direccion de servicios de restaura-
cion y direccion de cocina, de los
diferentes institutos-escuelas de
hosteleria y turismo de Cataluiia.
En esta cuarta edicion se han ins-
crito un total de 47 alumnos, lo que
consolida la Beca ICG como uno de
los principales premios de forma-
cion profesional de Cataluiia, en el
sector de la educacion.

El primer premio fue otorgado a
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Mas de 200 personas asistieron al acto de entrega de los premios y reconocimientos de la IV

Foto de grupo de los Galardonados en el acto
en el Palau de la Generalitat de Cataluiia

Eduard Tuneu Isern, del INS Es-
cuela de Hosteleria y Turismo de
Girona, como el mejor trabajo por
su innovadora propuesta de ne-
gocio, su viabilidad, y el dominio
demostrado en el uso de las solu-
ciones tecnolégicas. El premio que
se otorga al alumno ganador es una
beca para estudiar un Master en In-
novacion y Gestion de restaurantes
en la prestigiosa facultad de cienci-
as gastrondémicas Basque Culinary
Center, valorada en mas de 10.000
euros. El segundo premio ha sido
otorgado a Sandra Carrasco Cano,
de la Escuela Joviat de Manresa,
con una dotacion de 500 euros, y el
tercer premio ha sido para Sergio
Gatell Gonzalez, del INS Escuela de
Hosteleria y Turismo de Cambrils,
con una dotaciéon de 200 euros.
También se entregaron galardones y
reconocimientos a los alumnosy cen-
tros formativos por su compromiso
con el programa ICGUniversity.
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Sergio Gatell Gonzdlez

de Entrega delos premios y reconocimientos de la IV Beca ICG a la Innovacion y Gestion en Hosteleria, celebrado

En el transcurso del acto, también se entregaron varios reconocimientos a los institutos-escuelas de hosteleria y turismo de
Cataluiia por suimplicaciony el resultado obtenido por sus alumnos en laBeca

Alumnos premiados y finalistas
« Primer premio- Eduard Tuneu Isern, del INS Escuela de Hosteleria y Turismo de Girona.
» Segundo Premio - Sandra Carrasco Cano, de la Escuela Joviat, de Manresa.
- Tercer Premio - Sergio Gatell Gonzalez, del INS Escuela de Hoteleria y Turismo de Cambrils.
« Primera Finalista - Irene Molero Vicens, del INS Escuela de Hosteleria y Turismo de Girona.
- Segunda finalista - Paula Fransoy Sanz, del INS Escuela de Hosteleria y Turismo de Girona.
- Tercer finalista - Josep M. Diaz Bohiges, del INS Escuela de Hosteleria y Turismo de Girona.
- Cuarto finalista - Jordi Vilarrasa Bevid, del Instituto Escuela de Hosteleria y Turismo de Girona.
« Quinta finalista - Nuria Montanya Tanya, de la Escuela Joviat, de Manresa.
- Sexto Finalista - Daniel Martinez Peris, del INS Escuela de Hoteleria y Turismo de Lleida.

- Séptimo Finalista - Gerard Rovira Bagaria, de la Escuela Joviat, de Manresa.

Centros reconocidos por la implicacion y calidad educativa:

« INS Escuela de Hoteleria y Turismo de Barcelona.
« INS Escuela de Hoteleria y Turismo de Cambirils.
« INS Escuela de Hosteleria y Turismo de Girona.

+ INS Escuela de Hoteleria y Turismo de Lleida.

« Escuela Joviat, de Manresa.

+ INS Cavall Bernat, de Terrassa.




